
Qualität ist für uns mehr als Geschmackssache. Es ist vor allem ein JA – 
zu Nachhaltigkeit und zur Verbundenheit mit der Region und der Umwelt.

Unsere Küche verwendet frische, gesunde, nachhaltige, regionale 
Produkte. Alle Fleischgerichte werden mit Gallowayrindfleisch und 

Lammfleisch aus der hauseigenen „Biolandwirtschaft Biber Ferienhof“ 
sowie mit umweltbewusst gezüchtetem Schweinefleisch aus der Region 

Mecklenburg und Brandenburg zubereitet.

Des weiteren verwenden wir Kaffee, Tee, Limonaden, Bier, verschiedene 
Gemüse und Milch aus naturbelassener,nachhaltiger Produktion.

 
Der Fisch aus heimischen Gewässern wird von den Mecklenburger 

„Müritzfischern“ geliefert.

Bitte beachten Sie, dass wir alle unsere Speisen frisch für Sie zubereiten 
und es dadurch eventuell zu längeren Wartezeiten kommen kann.

www.biberferienhof.de



Bio-Goldhirse, Linsen, Ofengemüse, Blattsalat, 
geröst. Nuss-Kern Mix

Hirseglück Teller         ... 15,9
„Die Scheune“ empfiehlt:

Suppe & Vorspeise

wähle dein Dressing:
Orangen-Cherry 
Buttermilch-Limette 

wähle dein Topping:
mit Halloumi  + 3 
mit Tofu + 3

mit ofenfrischen Baguette, geröst. Mais und Lauch
Gelbe Erbsen Mais-Suppe          8,9

geröst. Baguette, Tomate und Zimt-Zucchini
Bruschetta Variation               ... 8,9

gem. Salat, Tomate, Gurke, Paprika, geröst. Baguette 
mit Orangen-Cherry oder Buttermilch-Limette Dressing

Salaterfrischung ... 7,6

Galloway-Rindfleisch der „Biolandwirtschaft Biber 
Ferienhof“, Honey-Mustard-Sauce, Salat, Cheddar-
Käse, Portweinzwiebeln

„Biber-Burger“       ... 19,6

Burger

Halloumi, Limetten Mayo, Pflaumenchutney, 
mariniertes Ofengemüse

Halloumi-Burger            ... 16,9

hausgemachter Patty (mit Erbse, Sesam, Roter Beete, 
Zucchini, Zwiebel), Limetten Mayo, mariniertes 
Ofengemüse

Grünling-Burger              ... 17,9

große Portion, Ketchup, Mayo (auch vegan)
Pommes Fritten        Option      ... 5,9

Fisch

mit bunter Möhre, Kartoffel-Meerrettich-Salat

Bodden-Zander 
vom „Müritzfischer“ unter 
Sesam-Zitronenkruste ... 23,9

Mecklenburger-Wels vom „Müritzfischer“, Kartoffel, 
Tomate, Paprika, Baguette 
kleine Portion ... 9,9  große Portion ... 16,9

Fischsoljanka

mit Pilz, Zucchini, Möhre, Röstzwiebel und Bergkäse
Spätzle hausgemacht              ... 17,9

Nudeln

Nudel mit Knoblauch, Chili, Olivenöl, Tomate, Rucola
Pasta aglio e olio        ... 11,9

Nudel mit Erbsencreme, Cocktailtomate, Grana Padano
Pasta alla Erbse       Option        ... 15,9

extra Portion Parmesan (Grana Padano) + 2

Die Burger kommen wahlweise mit 
rustikalen Pommes oder frischem Salat.
Burger mit Pommes und Salat + 3,5

Galloway-Rindfleisch der „Biolandwirtschaft Biber 
Ferienhof“, Kraut Szegediner-Art, hausg. Spätzle

Szegediner Rindergulasch ... 22,9
Fleischgerichte

Schweinefleisch vom „Bio-Naturverbund“, 
rustikale Pommes, Salatvariation

Schnitzel ... 21,9

220g Galloway Rindfleisch der „Biolandwirtschaft Biber 
Ferienhof“, Kräuterkartoffeln, Erbsen-Rettichgemüse, 
Kräuterbutter

Filetstück ... 35,9
Hüftsteak/Rumpsteak/Entrecôte
... 29,9

„Biberferienhof“ Rindersteaks

Bei Allergien und weiteren Unverträglichkeiten sieh bitte unsere Allergeneliste (aushängend) durch oder sprich unsere Mitarbeitenden an, 
wir helfen gerne bei einer Lösung.

Kindergerichte

mit Kartoffelstampf, Möhrengemüse
Fischstäbchen       Option

Alle Gerichte ... 8,9

von der „Biolandwirtschaft Biber Ferienhof“
mit Kartoffelstampf, Möhrengemüse

Drei Grillwürstchen        Option

Nudeln mit Tomatensauce
und mildem Käse        Option

Eierkuchen mit Apfelmus

vegetarisch          vegan        glutenhaltigAlle Preise verstehen sich in € und inkl. der Mehrwertsteuer. Bei uns kannst du neben Bar auch mit Karte bezahlen.



Flammkuchen

Speck der „Biomanufaktur Havelland“, frische Creme, 
Zwiebel, Frühlingszwiebel

Flammkuchen Speck  ... 16,9

marinierte Tomate, frische Creme, Rucola, Hirtenkäse

Flammkuchen Tomate
und Hirte  ... 14,9

Räuchertofu, marinierte Tomate, frische Creme, Rucola
Flammkuchen Räuchertofu   15,9

Weine

halbtrocken, fruchtig
Landpartie Weißwein
Weiß

Glas 0,1l  ... 3,9
Karaffe 0,5l ... 14,9
Flasche 0,75l ... 21,9

trocken, aromatisch frisch
Bistro théque Chardonnay

Glas 0,1l  ... 4,5
Karaffe 0,5l ... 16,9
Flasche 0,75l ... 24,9

Landpartie Rosé
Rosé

fruchtig, sommerlich

Glas 0,1l  ... 3,9
Karaffe 0,5l ... 14,9
Flasche 0,75l ... 21,9

Glas 0,1l  ... 4,5
Karaffe 0,5l ... 16,9
Flasche 0,75l ... 24,9

Osteria Merlot
Rot

fruchtig, ausgebaut

Glas 0,1l  ... 3,9
Karaffe 0,5l ... 14,9
Flasche 0,75l ... 21,9

Landpartie Rotwein
einladend, fruchtig

Desserts

mit Vanilleeis, Sahne und Fruchtkompott
Brownie     ... 8,9

2 Kugeln Eis (Schoko und Vanille) mit Smartie-Topping
Naschwerk     ... 5,5

Bei Allergien und weiteren Unverträglichkeiten sieh bitte unsere Allergeneliste (aushängend) durch oder sprich unsere Mitarbeitenden an, 
wir helfen gerne bei einer Lösung.

vegetarisch          vegan        glutenhaltigAlle Preise verstehen sich in € und inkl. der Mehrwertsteuer. Bei uns kannst du neben Bar auch mit Karte bezahlen.



Getränke
Limonaden & Säfte

mit frischer Minze

Hausgemachte
Zitronenlimo 0,4l  ... 4,5

frische Minze, schwarzer Tee, Limette, Maracuja
„Biber“-Eistee 0,4l  ... 5,5

BioZisch Cola 0,33l ... 3,9
BioZisch Himbeere Cassis 0,33l 3,9
BioZisch Natur Orange 0,33l ... 3,9
BioZisch Bitter Lemon 0,33l ... 3,9

kleiner 0,2l ... 3,5
groß 0,4l ... 5,5
Schorle 0,2/0,4l  ... 2,9 / 4,9

Apfelsaft aus unserem Garten

Voelkel Johannisbeersaft
Voelkel Rhabarbersaft
kleiner 0,2l ... 3,3
groß 0,4l ... 4,9
Schorle 0,2/0,4l  ... 2,4 / 4,4

Preußenquelle laut/leise
kleiner Durst 0,33l ... 2,9
großer Durst 0,75l ... 5,9

Café & Tee
Café Creme ... 2,9
Espresso ... 2,2
Espresso Macchiato ... 2,8
Cappuccino ... 3,4
Latte Macchiato ... 4,2
Iced Latte ... 3,9
heiße Schokolade ... 4,5
extra Espresso-Shot + 0,8
alternativ mit Haferdrink ohne Aufpreis

Wir servieren unsere losen, nachhaltigen Teesorten 
von Kräutergarten Pommernland und Susi Tea je in 
einem 0,45l Kännchen je ... 4,9
Sencha grün  Sonnengruß Ingwer
Darjeeling  Elfentraum Kräuter

Biere
Unsere Biere sind von der Brauerei Störtebecker
(wenn nicht anders beschrieben)

Kellerbier vom Fass
0,3l ... 3,9   0,5l ... 5,5
auch als Alster mit hausgemachter Limo

Bernsteinweizen 0,5l ... 5,5
Baltik Lager 0,5l ... 5,5
Übersee-Pils 0,5l ... 4,9
Schwarzbier 0,5l ... 5,5
Freibier alkoholfrei 0,5l ... 4,9
Bernstein-Weizen alkoholfrei 0,5l ... 5,5
Ostmost Apfelcidre 0,3l ... 5,5

Spritziges

Aperol Spritz 0,25l ... 7,9
Limoncello Spritz 0,25l ... 7,9
Lillet Wildbeere 0,25l ... 7,9

Weinschorle 0,25l ... 4,9
Weiß / Rosé / Rot

Longdrinks
Gin Tonic ... 9,9
mit „Müritz“-Gin, Tonic, Gurke

Vodka Mule ... 9,9
mit Charlotte-Vodka aus Below bei Wesenberg, 
Ingwer-Tonic, Zitrone

Brände und Schnaps
Zinzower Pflaumenbrand 2cl  3,5
Uckermärker
Kräutertropfen 4cl ... 4
Grappa 2cl ... 4
De Bio Gockel Eierlikör 2cl ... 3

Bei Allergien und weiteren Unverträglichkeiten sieh bitte unsere Allergeneliste (aushängend) durch oder sprich unsere Mitarbeitenden an, 
wir helfen gerne bei einer Lösung.

vegetarisch          vegan        glutenhaltigAlle Preise verstehen sich in € und inkl. der Mehrwertsteuer. Bei uns kannst du neben Bar auch mit Karte bezahlen.


