
Unsere Küchen-Philosophie

Qualität ist für uns mehr als Geschmackssache. Es ist vor allem ein 
JA – zu Nachhaltigkeit und zur Verbundenheit mit der Region  

und der Umwelt.

Unsere Küche verwendet frische, gesunde, nachhaltige, regionale  
Produkte. Alle Fleischgerichte werden mit Gallowayrindfleisch und 
Lammfleisch aus der hauseigenen „Biolandwirtschaft Biber Ferienhof“  

sowie mit umweltbewusst gezüchtetem Schweinefleisch aus der  
Region Mecklenburg und Brandenburg zubereitet.

Des weiteren verwenden wir Kaffee, Tee, Limonaden, Bier und 
Milch aus naturbelassener, nachhaltiger Produktion.

Der Fisch aus heimischen Gewässern wird von den  
Mecklenburger „Müritzfischern“ geliefert.



Suppe

Kräftige Fischsoljanka mit Fisch aus Mecklenburger Seen, 
dazu reichen wir frisches Baguette (2,9)

Veganes Ruccola-Rahmsüppchen mit gerösteten Sonnenblumenkernen 
und frischem Baguette

Vorspeisen

Unsere Bruschetta-Variation mit Tomaten, Kräuterpesto 
und Oliven-Tapenade

Fischroulade gefüllt mit Gemüse und Kräutern an Linsensalat (7,2)

Salate

Salat aus Tomate, Gurke, Zucchini, Paprika und frischen Blattsalaten

kleiner Salat 
großer Salat  

wahlweise mit

Fetzen vom eigenen Gallowayrind (160g) in leichter Kräuter-Knoblauchmarinade

Blattsalat mit Halloumi-Grillkäse, Pesto und Antipastigemüse (2)

Bitte wählen Sie aus unseren zwei Hausdressings:

Orangen-Sherry-Dressing (7) oder Feta-Honig-Dressing



Fleischgerichte

Rindergulasch aus Gallowayrindfleisch an Zuckerschoten-Tomatengemüse  
und Kartoffelapfelrösti

Bratwurst aus Gallowayrindfleisch an lauwarmen Kartoffelgurkensalat  
und Salatbeilage

Schnitzel vom Schwein in der Nußpanade mit rustikalen Pommes frites  
und Salatbeilage (7)  

Lamm vom Guteschaf
mariniert und sous-vide gegart an Kräuterdrillingen und Fenchel-Paprikagemüse  

und Sherryjus

Lammsteak 200 gr.
Lammkotelette 250 gr.

Rindersteaks vom Gallowayrind
an Kräuterdrillingen überbacken mit Grana Padano  

dazu Romanesco-Champignon-Gemüse und rauchige Sour Cream (4)

Hüftsteak 200 gr.
Rumpsteak 200 gr.

Filet 200 gr.

Burger

„Biber-Burger“ aus Gallowayrindfleisch mit Honey-Mustard-Sauce  
und frischem Salat, Cheddarkäse, würzigen Portweinzwiebeln  

mit rustikalen Pommes frites oder kleinem Salat (22,1,4)  

Halloumi-Burger, Grillkäse auf Aioli-Dip und kräftigem Antipastigemüse 
mit rustikalen Pommes frites oder kleinem Salat (22,1,4)

Fischgerichte

Hechtfilet (aus der Müritz) unter der Sesam-Honig-Kruste  
mit Rucolarisotto und Zuckerschoten

Frisches Zanderfilet (aus der Müritz), mehliert, 
verfeinert mit einem Hauch von Orangenpfeffer  

an Romanesco und Kartoffelgurkensalat (1)



Vegetarische Gerichte

Backkartoffel (Vegan), gefüllt mit gebratenem Gemüse auf Blattsalat,
dazu weisse Bohnen-Aioli (2)  

Tagliatelle (Vegan) in Tomatenkräutersoße und Oliven 

Tagliatelle mit Kräuterpesto, getrockneten Tomaten, Antipastigemüse  
und Grana Padano  

große Portion Pommes frites, wahlweise rustikal oder normal  
mit Ketchup und hausgemachten Dip (1,4,22)

Für unsere Kleinen

Für unsere Kindergerichte verwenden wir folgende nachhaltig hergestellte Zutaten:
Kartoffeln, Möhren, Zucchini, Apfelmus und hauseigene Bratwürstchen

Fischstäbchen mit Kartoffelpüree und Möhrengemüse

Vier Grillwürstchen mit Kartoffelpüree und Möhrengemüse

Nudeln mit Tomatensauce und Käse

Eierkuchen mit Apfelmus

Weitere Angebote finden Sie an unserer Angebotstafel. 
Die Auflistung der Allergene finden Sie auf einer Extrakarte. Bitte sprechen Sie unser Personal an.  



Eis- und Dessertkarte

Nachhaltig und CO2-neutral produziertes Eis  
der Berliner Eismanufaktur Florida-Eis

Vanille 
Schoko 

Erdbeere 
Mango 
Joghurt 

Erdnuss-Toffee 
Kokos

Gemischtes Eis
3 Kugeln (Erdbeereis, Schokoeis, Vanilleeis)

Schwedeneisbecher
3 Kugeln Vanille, Apfelmus, Eierlikör, Sahne

Nougat-Nussbecher
 1 Kugel Vanille, 1 Kugel Schoko, 1 Kugel Erdnuss mit Nougatstückchen,  

karamelisierten Nüssen, Baileys, Sahne

Joghurt-Fruchtbecher
1 Kugel Mangoeis, 1 Kugel Kokoseis, gegrillte Ananas, marinierte Apfelstücke,  

Naturjughurt, Rosmarienlimettenhonig

Mango-Kirschbecher
2 Kugeln Mango, 1 Kugel Joghurt, Marinierte Kirschen, Schokostreußel und Sahne

Smartieseisbecher
2 Kugeln Eis nach Wahl und ein Haufen Smarties

Brownie
mit Mangoeis, Sahne und Rosmarienlimettenhonig

Unser Kuchen-, Dessert- und Torten-Angebot finden Sie  
auf unseren Angebotstafeln  

oder fragen Sie unser Servicepersonal


